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LINHA MACIATTA

UMALINHA DE CORTES SELECIONADQS,
DE NOVILHAS DE DOIS DENTES, COM MACIEZ E GORDURA
NA MEDIDA CERTA, RESULTANDO EM EQUILIBRIO,
PARA A CARNE PERFEITA.
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Bife Ancho

cODIGO: 582 . & 74 -_ N CODIGO: 1154

ARMAZENAMENTO: RESFRIADO P . i Pt N ARMAZENAMENTO: RESFRIADO
TEMPERATURA DE CONSERVACAO: 0°C A 7°C y = - : - "" = TEMPERATURA DE CONSERVACAO: 0°C A 7°C
QTDE MEDIA DE PEGCAS/CX: 13 o i S - _ QTDE MEDIA DE PEGAS/CX: 17

PESO MEDIO/CX: 15 KG R Bl N\ _ g PESO MEDIO/CX: 15 KG

Um dos cortes bovinos mais macios e Esse corte é composto de por duas partes,
suculentos, retirado do musculo central separadas por uma area de gordura,
da alcatra. Uma carne com baixissimo indice e bastante marmorizada e macia,
de gordura em toda a sua extensao. resultando em sabor especial.




Brisket

CODIGO: 1153 CODIGO: 2003

ARMAZENAMENTO: RESFRIADO ARMAZENAMENTO: RESFRIADO

TEMPERATURA DE CONSERVACAO: 0°C A 7°C TEMPERATURA DE CONSERVACAO: 0°C A 7°C

QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 17 QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 15

PESO MEDIO/CX: 15 KG PESO MEDIO/CX: 15 KG

Este corte fica na parte do meio do contrafilé, ele

_ . . Um corte de carne muito saboroso fica localizado
~possui uma capa de gordura generosa e um sabor - :

| — | _ _ - naparte dianteira, na regido do peito. E.um corte -
maistongentrago s o oo S0 s b e . TRl 1 e e (T = versdtil, pode ser usado em varias receitas.



CODIGO: 2002 CODIGO: 2032

ARMAZENAMENTO: CONGELADO ARMAZENAMENTO: CONGELADO

TEMPERATURA DE CONSERVACAO: -12°C TEMPERATURA DE CONSERVACAO: -12°C

QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 11

QTDE MEDIA DE EMBALAGEM/CX: 13

PESO MEDIO/CX: 15 KG PESO MEDIO/CX: 15 KG

- E um corte t1rado da pen’ca de agulha e acompanhaﬂ . U I IR AT
‘Localizada na parte dianteira, € um corte de
tambem a fraldmha Possw gordura entremeada 0 -

, carne que tem como caracterfstica a maciez e -
que proporuona uma suculenCIa sem igual, om0 e e ra = | (it g Sl |
texturaesaborunlco & T : = | e g - - e | | por ser extremamente saborosa.




Entrana

CODIGO: 295 W ) : 2 AT T cODIGO: 295

ARMAZENAMENTO: RESFRIADO ARMAZENAMENTO: CONGELADO

TEMPERATURA DE CONSERVACAO: 0°C A 7°C TEMPERATURA DE CONSERVACAO: -12°C

QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 25 4 ' YWt ¥ Tl - rd ol QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 12

PESO MEDIO/CX: 15 KG R Bl ' " . & = = R ™, PESO MEDIO/CX: 15 KG

Um corte longilineo, que se popularizou na cultura |
argenhna e conquistou paladares ao redor do mundo pelo
sabor e suculéncia. Extraida do musculo do diafragma,

prOX|mo a costela, a peca apresenta fibras aparentes que
cruzam o corte de ponta a ponta.

‘.Locahzada Iogo atras do pescogo dos bovmos eum corte

composto de ﬁbras e entremeada de gordura, que por sua vez,
- marmorlzada e muito mtensa resultando emumcortede

mauez smgular um sabor caracterlstlco & paladar agradavel



Fralda Maminha

CODIGO: 193 P " N : CODIGO: 197

ARMAZENAMENTO: RESFRIADO ST YA = ' ARMAZENAMENTO: RESFRIADO
TEMPERATURA DE CONSERVAGAO: 0°C A 7°C y AN % _ : | —~ oz TEMPERATURA DE CONSERVAGAO: 0°C A 7°C
QTDE MEDIA DE PEGAS/CX: 13 = R AN SR Y - " ' - >~ QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 14

PESO MEDIO/CX: 15 KG ' _ -t : - ' 7 PESO MEDIO/CX: 15 KG

‘.Um corte dehuoso Iocalrzado proxrmo a costela do ) L . “E o corte da parte mais macia da aIcatra um dos
boi. A Fralda ou Fraldmha é uma carne mutes =0 2 gy ‘ ,cortes NEIR populares nas mesas dos brasileiros, muito

saborosa ede faC|I preparo pode ser adluonada em. o e e | e R " suculento e com sabor suave. E uma excelente op¢io
var|as receltas com dlferentes modos de preparo s ' 5 i 0 B ' g e T " para o churrasco ou para fazer com carne de panela.



Ossobuco Picanha

CcODIGO: 318 CODIGO: 1122

ARMAZENAMENTO: CONGELADO ARMAZENAMENTO: RESFRIADO

TEMPERATURA DE CONSERVACAO: -12°C TEMPERATURA DE CONSERVACAO: 0°C A 7°C

QTDE MEDIA DE EMBALAGEM/CX: 12 QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 12

PESO MEDIO/CX: 15 KG PESO MEDIO/CX: 15 KG

. Eo corte da parte ma|s maua da aIcatra um dos' o . £ 5 L - | Ly

cortes. mais populares nas mesas dos braS||EII‘OS . i i ~ .~ localizada na traseira,la picanha é um corte
- muito suculento e com sabor suave. Eurma e : T i, Ao aeals, | ity .~ extremamente suculento com uma capa de
excelente opgdo para o churrasco U para fazer e - G G T SR HE gordura que da um sabor tnico.
com carne de panela. o e i e | | |




Prime Rib

CODIGO: 1122 CODIGO: 5112

ARMAZENAMENTO: RESFRIADO ARMAZENAMENTO: CONGELADO

TEMPERATURA DE CONSERVACAO: 0°C A 7°C TEMPERATURA DE CONSERVACAO: -12°C

QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 13 QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 15

PESO MEDIO/CX: 15 KG PESO MEDIO/CX: 15 KG

'Locallzada na: traselra 2 plcanha e um corte Corte que inclui o lombo, a costela e o
~extremamente suculento com uma capa de'__ i | P D e, £ : | =t A contrafilé com osso, de alta qualidade,
gordura que daum saborunlco S0 . ‘ e i SR e P Rk | marmoreio e suculéncia.



Short Rib

CODIGO: 2004 CODIGO: 1517

ARMAZENAMENTO: CONGELADO ARMAZENAMENTO: CONGELADO

TEMPERATURA DE CONSERVACAO: -12°C TEMPERATURA DE CONSERVACAO: -12°C

QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 15 QTDE MEDIA DE PECAS/CX: 15

PESO MEDIO/CX: 15 KG PESO MEDIO/CX: 15 KG

Este corte fica na parte traseira, e leva esse nome
por ter um osso em formato de “T” que separa
as partes do contrafilé e o file mignon.

Corte mwto suculento da sobrepaleta com _ |
' pequeno osso da costela 0 que garante mals sabor







SOBRE NOS

O Pantanal Beef tem qualidade garantida, por meio de processos rigorosos em toda a cadeia
produtiva. Atualmente, o frigorifico tem capacidade de 650 abates e desossa de 1.700 pecas

por dia, capacidade de armazenamento de 180 toneladas de resfriados e 297
de congelados. Com todos estes atributos, o Pantanal Beef ganhou destaque r
e vem se tornando referéncia na producao e exportacao de carnes de qua

N ERER
0 mercado

idade.



LINHA PROPRIA

O Pantanal Beef também oferece o servico de cons
propria. Este trabalho realiza uma consultoria comp
de produtos, desde a compra dos animais, abate,

ultoria para parceiros com producao

eta para o desenvolvimento da linha
até a selecao dos cortes de carne,

embalagens e distribuicao.

Conheca alguns dos nossos parceiros:
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